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En este proyecto se investigo la formacién de patrones de gotas de soluciones de proteinas a partir
de su evaporacion, asi como el efecto de la rehidrataciéon y de tratamientos térmicos sobre la
estructura de las proteinas en tales agregados. Estos fendmenos son caracterizados mediante el
célculo de medidas de complejidad y el andlisis de los correspondientes espectros de infrarrojo. El
andlisis estructural muestra que las mezclas de proteinas libres de sal contienen patrones
complejos. Esto ocurre porque las interacciones entre proteinas con diferente estructura generan la
formacion de pequefios agregados y cumulos de cristales. Ademas, observamos que mientras el
grosor del anillo externo, conocido como anillo de café, aumenta con la concentracion de proteina,
el anillo més estrecho aparece a una concentracién de proteina relativa de 1:1. Por otra parte,
encontramos gue mientras la morfologia de las peliculas de proteinas sin sales no cambia con la
rehidratacion, las peliculas de proteinas con sal se modifican. El andlisis con espectroscopia de
infrarrojo muestra que la hidratacion de los depositos de proteinas sin sales incrementa con los
ciclos de hidratacion, pero en los depdsitos con sales esto no ocurre. Nuestros resultados revelan
gue los diferentes tratami entos térmicos por debajo de 50°C no afectan la estructura de la proteing;
sin embargo, por arriba de 90°C el cambio estructural en las proteinas incrementa con el nimero de
recocidos. Por lo tanto, para una mejor comprension de la formacion de depdésitos de biofluidos
complejosy €l estado estructural de sus componentes, es necesario entender la interaccion entre
multicomponentes, asi como el efecto de la rehidratacion y de tratamientos térmicos en tales
depdsitos.
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